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Öreghegy Brut tételünk kiválóan hozza a pezsgőktől megszokott 
frissességet. Ízvilágában a citrusok, főtt alma és mandula dominálnak. Szép 

savszerkezetének köszönhetően remekül illeszkedik bármilyen esemény 
hangulatához.  Az első kortytól  az utolsóig valódi ízélményt nyújt.

Rosé borunkat minden évben teljes egészében pinot noirból készítjük.  

Ennek megfelelően illatában a stílusra jellemző epres és málnás  
jegyekkel találkozhatunk, kóstolva pedig a gyümölcsös összképet  

vibráló savszerkezet kíséri.

Kézzel válogatott szemek, az étterem számára készítve egyenesen Kaliforniából. 

25%-a új francia tölgyfahordóban 16 hónapig érlelődött.  
Karakteres, intenzív illat, lágy kortyok és lehengerlő savak.

Kézzel válogatott szemek, 80%-a francia, 20%-a magyar tölgyfahordóban 28 

hónapig érlelődött, szűretlen. Komplex aroma, ízében komoly tannin érett 
gyümölccsel, medvecukorral és dohánnyal.

Kézzel válogatott szemek. Cabernet franc, petit verdot, syrah és carménère 

házasítása. 60%-a új francia tölgyfahordóban érlelődött 28 hónapig. Mély szín, 
illatában feketebogyósok és fahéj. Gyümölcsös korty és kerek tanninok.

Kézzel válogatott szemek, 60%-a új francia és amerikai tölgyfahordóban 

érlelődött 28 hónapig, szűretlen. Kóstolva feketeribizli és érett szilva,  
valamint fűszeres jegyek. Lendületes, koncentrált bor, mely kitűnő  

párost alkot vörös húsokkal.

Argentína lelke jelenik meg ebben a borban. A malbec és a cabernet sauvignon 
fajták legszebb tulajdonságait hordozza magában. Érett tanninok, vanília, bors, 

szilva és csokoládé ízjegyek küIönleges összhangja.

Gránitvörös szín lila tónusokkal, illatában érett piros gyümölcsökre emlékeztet. 
Ízében a szeder, feketeribizli, cédrus, feketebors, füstös aromák jelennek meg, 

lekerekített tanninokkal, tökéletesen kiegyensúlyozott savakkal,  
melyek kiemelik a gyümölcsöt.

Malbec, cabernet sauvignon és ancelotta házasítása került a palackba. 
Mélyvörös szín, lilás tónusokkal. Ízvilága igen komplex: szilva, cigánymeggy, 

áfonya jam, édes fűszerek, vanília, kávé, kakaó és szárított dohány jelenik meg.

Sötét rubinvörös szín, illatában a szilva és a szeder jegyeivel karöltve, melyek 

ízében is megjelennek küIönböző hangsúllyal, ahol étcsokoládés aromák 
is megfigyelhetők. Íze hasonlóan komplex, érett tanninokkal és gazdag 

savkészlettel teszi harmonikussá az élményt.

Illata elsősorban fűszeres, üde gyümölcsös jegyek mellett. Kóstolva a meggy 
és málna mellett cseresznye, édes fűszerek és a fahordós érlelés adta teltebb 

aromák fedezhetőek fel. Igazi burgundi.

Öreghegyi pinot noir ültetvényünkről alacsony hozamkorlátozással szüreteljuk. 
Az erjesztés nyílt kádakban történik, az almasavbontás fahordóban, az 

érlelés pedig legalább egy évig, többéves magyar és francia hordókban zajlik. 
Kirobbanóan egészéges szőlő, tökéletes erjedés.

Különleges pinot noir válogatás Válról, kézzel szüretelve. Nyitott kádas erjesztés,

majd 12 hónap fahordó érlelés. Finom, kakaós illatok, mély, meggyes kortyok,

selymes tanninok és finom savszerkezet jellemzi.

Érett, finoman balzsamos, intenzíven fűszeres, erdei gyümölcsös aromájú bor, 
telt, nagyon selymes textúrával, érett tanninokkal, remek egyensúllyal.  

Merlot, cabernet franc és malbec tökéletes házasságából.

Öt bor, házi készítésű, saját felvágottjaink, frissen sült kenyér,  
ásványvíz + pincetúra

Hat bor, házi készítésű, saját felvágottjaink, frissen sült kenyér,  
ásványvíz + pincetúra

Hét bor, házi készítésű, saját felvágottjaink, frissen sült kenyér,  
ásványvíz, csokoládé, aszalt gyümölcs + pincetúra

Illatában az Irsai Olivér fajtára jellemző muskotályos, licsis és bodzás jegyek 
dominálnak. Ízében az üde, citrusos illetve licsis aromák meghatározóak. A 

könnyed testhez, arányos kortyokhoz gyümölcsös lecsengés párosul.

Borunk az újvilági sauvignon blanc jegyeit hordozza magán. Nagyon élénk 

trópusi gyümölcsös illat, melyből kiemelkedik a maracuja. Ízben fehérhúsú 
őszibarackkal bővül a megidézett gyümölcsök sora, enyhe vegetális aromákkal 

kísérve. Koncentrált, lendületes bor kifinomult textúrával,  
lecsengése gyümölcshangsúlyos.

Intenzív illatú, elsősorban vaníliás és kókuszos jegyekkel csábító bor. Krémes, 
vajas jegyek uralják a kortyot. Diszkrét savszerkezet és aszalt gyümölcsös 

aromák teszik élvezetessé fogyasztását. Utóíze hosszan megmarad szánkban.  
A fahordós érlelésnek köszönhetően hosszan eltartható tétel.

Borunkat az Öreghegy lankáin termesztett chardonnay, szürkebarát, 
királyleányka és zenit szőlőinkből készítettük. Minden évben ezzel a területtel 

zárjuk a szüretet, ezért az aromavilág szárított barackra, mazsolára és nektáros 
jegyekre épül. Nagy testű, krémes szerkezetű bor intenzív utóízzel.

Telt, szépen kiegyensúlyozott bor, aranyló színnel, vastag testtel. Kóstolva a 

túlérett ízek keverednek a chardonnay az egzotikus, dinnyés-banános jegyekkel.

Igazi különlegesség! Késői szüretelésű zenit, 6 hónapig tokaji fahordókban 
erjesztve és érlelve. Intenzív illatú bor, aranyló, gazdag kortyokkal, amikben a 
birsalma, ananász és mandula jegyei dominálnak. Harmonikus savszerkezet, 

hosszú lecsengés, és élénk alkoholtartalom jellemzi.

A közönségkedvenc Sir Irsai buborékkal felturbózott változata, a még 

gyümölcsösebb és ellenállhatatlanabb élmenyért! Illatos, könnyen értelmezhető 
gyöngyözőbor, melyet jól behűtve ajánlunk.

Öreghegy Brut 2017 Pinot Noir rosé 2022 Tantara Matador Pinot Noir 2018

Tantara Syrah Ingeborg 2017

Tantara Lolita Red cuvée 2017

Cabernet Franc Mateo 2017

Fantàstico Malbec Assamblace 2019

Cabernet Sauvignon Reserva 2019

Benito A. Gran Reserva 2015

Fantàstico Icon 2018

Pinot Noir 2019

Öreghegy Pinot Noir 2017

Pinot Noir clone selection 115 2019

Dignus 2020

Etyek csomag (kb. 1,5 óra)

Etyek+ csomag (kb. 2 óra)

Öreghegy csomag (kb. 2,5 óra)

Sir Irsai 2022

Sauvignon Blanc 2022

Chardonnay Barrique 2020

Öreghegy Cuvée 2017

Fantàstico Chardonnay 2018

Aquarius 2022

SI2 sparkling wine 2022
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Az itallap árain felüll 15% szervízdíjat számolunk fel. Az árak forintban értendők és az ÁFÁ-t tartalmazzák.0,15 L 0,75 L


