B LEPENYKENYEREK

CHORIZO VAGY SONKA
Szaritott paradicsom, oliva, parmezan

4290 ,-

VEGETARIANUS
Kecskesajt, alma, poréhagyma

3590 -

VEGAN V'
Pesto, spendt, szaritott paradicsom

3590 ,-

B KOZOSEN RENDELHETO

HAZI KENYERVALOGATAS
Helyben sutott friss kenyerek, 3 féle valtozatlban

1950 .-

HELYBEN KESZITETT MANGALICA FELVAGOTT VALOGATAS

Helyi alapanyagokbdl, &ési csaladi recept alapjan, dltalunk készitett hazi mangalica felvagottjaink,
frissen készult hazi kenyérvalogatasunkkal talalva

kicsi 8 900 ,- nagy 15900 -

VEGAN ANTIPASTI TAL Y
Hazi humusz, padlizsan, articsoka

7990 ,-

TOKELETES BURGONYA
Szarvasgomba, parmezan

6990 ,-
PROVOLETA
Olvadt Provolone sajt, oregano, paprika
6990 ,-
Az etelallergénekrol érdekldd] kolléganknall

Az étlap arain felll 15% szervizdijat szamolunk fel. Az drak forintban értenddk és az AFAL- tartalmazzak



B ELOETELEK

SARGADINNYE LEVES V¥
Kaffir lime, sarga curry, menta és Sauvignon Blanc sorbet

4500 ,-

MARHA TATAR (MATADOR SPECIALITAS)

(120 g Angus US PRIME steak-bdl készitve )
Szavasgomba, pacolt tojassarga, sult kapribogyo

11 000 ,-
LAZAC MOZAIK ALGAVAL
Passiogyumaolcs coulis, joghurtos majonéz, passiogylUmaolcsds dashi, wasabi kaviar, korall tuille

7990 ,-

UBORKA ES ALMA TEXTURAK ¥
Almas ho, uborkahab, alma aszpik, Oreghegy Cuvée szirupban marinalt alma

6990 ,-

LIBAMAJ CREMEAUX
Szaritott kajszi kompdt, kajszi zselé, brids, sdritett kajszilé

9500 ,-

B FOETELEK

FASZENEN GRILLEZETT POLIP, PARADICSOM TARTELETTE, KALAMONDIN
Fekete oliva krém, fekete fokhagymas majonéz

12990 ,-

PAROLT TOKEHAL
Pack choi puré, zoldség szalag, fenydmag chutney, citrusos vajmartas

10990 ,-

VEGAN KERT V' (MATADOR SPECIALITAS)
Kemencében sult zdldségek, rebarbara puré, matcha morzsa, karamellizalt hagymapor

16 000 ,-

MARHA TATAR (MATADOR SPECIALITAS)

(250 g Angus US PRIME steak-bdél készitve )
Szavasgomba, pacolt tojassarga, sult kapribogyo

22000 ,-

B DESSZERT

EPER & PEZSGO V'
Eper kompot, pezsgds eper esszencia, -hab és -sorbet, epres opal

3990 ,-

PINA COLADA UJRAGONDOLVA
Kokusz Blancmagne, pina colada sorbet, pifia colada zselé, rnum baba piskota, szaritott tej tuille

3990 ,-

SAJTTORTA
Friss gyumaolcsokkel

3990 ,-



WATADOR

B GRILL HAZUNK KINALATABOL

STEAKEK
Bélszin (ARG) 2409 17 670 -
Ribeye (US) 4209 17 680 ,-
Picanha (ARG) 3009 14970 -
BBQ oldalas (HU) 4509 6790 ,-
FuUstolt fél csirke (HU) 9990 ,-
Matrimonio (Chorizo) 6790 ,-
B SPECIALITASOK
KIS GRILL TAL

Sertés T-bone, fUstolt csirke, csulok, oldalas, chorizo és grillezett zoldségek szoszokkal,
friss salataval és steak burgonyaval télalva

24 580 ,-

NAGY GRILL TAL

Bélszin, picanha, oldalas, fUstolt csirke, chorizo és grillezett zoldségek szoszokkal,
friss saldtaval és steak burgonyaval talalva

43580 ,-

CSIRKE 96 (HU)
Avilag legjobb csirkéje, 96 dran at készul, szoszokkal, friss salatéaval és steak burgonyaval télalva

24990 ,-

B KORETEK

Steak burgonya ¥
Grill zoldségek V'
Tavaszi salata (vegetarianus)
Napi salata (burgonya salata, coleslaw vagy cékla)

1990 ,-

B ELORENDELESRE
MARHASZEGY (US)
37500 ,-

SZOPOS MALAC (HU)
57900 -
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WATADOR

W ARASZTHY

Udvozlink étterminkben!

A 2006 6ta muUkods ettermunk 2019-ben teljesen megujult, a korabbi steakhouse
iranyvonal mellett fine-dining technologiakat is alkalmazd bisztréovonallal varjuk a
vendégeket.

Az etyeki Haraszthy Pincészet Uzemeltetésébe tartozo étterem kivaldéan tukrozi a
tulajdonos multikulturalis szellemiségét. Az argentin szarmazasu, de Magyarorszagon
és Kaliforniaban is otthon levé Carlos Coelho nemzetkdzi konyhai csapataval orommel
definialta Ujra éttermunk koncepciodjat, miszerint elsédleges célként hataroztuk meg,
hogy vendégeink szamara tokéletes, akar egész napos élményt kinaljunk a Haraszthy

Pincészetben!

A Matador étterem egyedulalld épitészeti megoldasokkal rendelkezik, szezonalis
alapanyagokkal és magas mindségu konyhatechnologiat alkalmazva a brazil-portugal
Corporate Chef, André Bicalho és a Matador séfje, Diego Bautista vezetésével készitjuk

maradando élményt jelentd ételeinket.

Az étterem legfontosabb alkotdeleme a husok mindsége, a vilag kulénbdz6 pontjardl
érkezd hus alapanyagokbdl a steak ételek mellett kolbaszt és felvagottat készitunk.
Mindezek mellett nagy hangsulyt fektetUnk a helyi és szezonalis alapanyagokra.
Az étterem borvalasztéka kiegészul — az etyeki tételek mellett — az argentin és
kaliforniai testvérpincészetunk vordsboraival, melyek kivaldéan parosithatok grill
ételeinkhez.

Az Etyek szivében talalhaté Matador étterem tdkéletesen visszaadja a kérnyék vibrald
energiait mediterran hangulataval, az elegans pincészettel, a mindig nylzsgéd terasszal
és medencével.

D

André Bicalho Diego Omar Bautista Covarrubias

@ HaraszthyVineyards Kdvess minket! Naraszthyvineyards



